
nú culinair in de kijker

Wolfstee, dat is steeds tafelen aan zachte prijzen ...

vervolg >

winter
Laat u verleiden en geniet van onze suggesties.
Aangezien wij met dagverse producten werken, is het mogelijk dat sommige gerechten op bepaalde momenten niet voorradig zijn.

A P E R I T I E V E N
Mojito 6,90
Jenever van appel of citroen, ijskoud gebracht 5,50
Aperitief van het huis (cava met crème de cassis) 5,60
Cocktail van het huis, vernieuwd recept 5,60
Kindercocktail (alcoholvrij) 2,50
Glas Cava 5,10
Fles Cava 20,60
Porto, 10 jaar oud 5,90
Glas fruitsap (2/3 sinaas natuur en 1/3 verse aardbeiencoulis) 4,50

V O O R G E R E C H T E N
Scampi’s met pittige tomatensaus en gebakken spekreepjes 10,80
St.-Jacobsvruchten met gestoofd witloof, appeltjes en warme curry 11,90
Vitello Tonato, klassieke wijze met kappertjes 10,70
Gebakken brie met krokant korstje, winterslaatje met appeltjes, honing-mosterdvinaigrette 10,60
Duo van ambachtelijke kaas- en garnaalkroket 9,80

V L E E S ,  V I S  E N  P A S T A
Scampi’s met pittige tomatensaus, gebakken spekreepjes en frieten 17,80
Slaatje van lauwe appel met gebakken spekreepjes, honing-mosterdvinaigrette, frieten 17,60
St.-Jacobsvruchten met gestoofd witloof, appeltjes, warme curry en frieten 21,70
Wildstoofpotje met gecarameliseerd witloof, peertje-veenbessen en kroketten 18,90
Kalfsfilet pur met St.Estèphesaus, wokgroentjes en frieten 21,80
Gebakken zeewolffilet met sausje van grijze garnalen en puree 20,70
Hazenrugfilet, sausje van oude porto, wilde boschampignons en gratinaardappelen  20,90 
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V L E E S ,  V I S  E N  P A S T A
Pasta Wolfstee met scampi’s, sjalotjes en zongedroogde tomaatjes 16,90
Vispan Spéciale met scampi’s, st.-Jacobsvruchten, krab en puree 21,90
Stoofpotje van Hongaarse goulash met handgesneden frieten 16,50

D E S S E R T E N K A A R T
Tiramisu, huisbereid 6,70
Rijstpap op grootmoeders wijze, met bruine suiker 5,60
Crème brûlée van vanillestokjes 6,40
Chocomousse van echte Belgische chocolade 5,80
Plattekaastaart met sausje van warme rode vruchten 6,90
Krokante appelstrudel, huisbereid met vanille roomijs en slagroom 6,70
Vanille roomijs met huisbereide warme chocolade en slagroom 6,90

Suikervrij: Verse fruitsla 6,30
Vanille en mokkaroomijs, gegarneerd met vers fruit 5,80

Aanraders: Crêpe Suzette met appelsiensausje en vanille-ijs 6,80
Moelleux van chocolade met vanille-ijs en coulis van rode vruchten 6,90
Witte chocolademousse met coulis van mango en passievruchten 6,60

S P E C I A L E  K O F F I E S worden bij ons nog steeds gemaakt volgens de regels van de kunst... Je moet ze proeven!
Irish Coffee (whisky) met versnapering 6,40
Italian Coffee (amaretto) met versnapering 6,40
Hasseltse Coffee (jonge jenever) met versnapering 6,40
French Coffee (cognac) met versnapering 6,40

Aanraders: Parijse Coffee (grand marnier) met versnapering 6,90
Koffie van het huis (chouffe coffee) met versnapering 6,90
Verwenkoffie met proevertjes 6,90

S U G G E S T I E W I J N E N
Wit Domaine Rivoire Chardonnay-Viognier, Frankrijk 18,20
Wit Saint Véran, Bourgogne, Frankrijk 25,30
Rood Vegantigua, Ribera del Duero, Spanje 21,20
Rood Château grand Bertin, Medoc, Frankrijk 25,20
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